Saslokine kilaline Armeeniast’

Sirje Méearu

Kokanduskeeles (retseptides, meniiides) on niha #e-liiteliste
omadussonade mirgatavat sagenemist, nt kobupiimane kalkuni-
pirukas, pibkline juustukook, rabarbrine veiselihasalat, kiisislaugune
kartulivorm. Enamasti on tegu sonadega, mis iildkeele sonaraama-
tutest” puuduvad voi mida kasutatakse teises tahenduses, kui sona-
raamatus antud.

Mida méargivad ne-liitega omadussonad?

Kui vaadata ze-omadussénade moodustust?, siis lihtub enamik
nimisonast saadud tuletisi ainenimetusest ja margib vilist kokku-
puudet alussonas nimetatud ainega. Selliseid tuletisi on arvukalt
ning neid on voimalik tarbe korral alati juurde moodustada.
Kokanduse valdkonda kuuluvad iildkeele sonaraamatutes esitatud

! R-kioski reklaamist $aslokivorstiga hot dog’i kohta.

? Eesti digekeelsussonaraamat OS 2013. Toimetanud M. Raadik. Koostanud
T. Erelt, T. Leemets, S. Miearu, M. Raadik. Eesti Keele Insticuut. Tallinn:
Eesti Keele Sihtasutus, 2013. http://www.cki.ce/dict/qs2013/; Eesti keele sele-
tav sdnaraamat. ,Eesti kirjakeele seletussonaraamatu® 2., tiiendatud ja paran-
datud trikkk. Toimetanud M. Langemets, M. Tiits, T. Valdre, L. Veskis,
U. Viks, P. Voll. Eesti Keele Instituut. Tallinn: Eesti Keele Sihtasutus, 2009.
heep://www.cki.ce/dict/ekss/.

* Vt lihemalt nt S. Vare, Omadussonaliited tinapideva eesti kirjakeeles. Eesti
NSV Teaduste Akadeemia Keele ja Kirjanduse Instituut. Tallinn: Valgus, 1984;
M. Erelt, R. Kasik, H. Metslang, H. Rajandi, K. Ross, H. Saari, K. Tael,
S. Vare, Eesti keele grammatika I. Morfoloogia. Sonamoodustus. Triikki toime-
tanud M. Erelt peatoimetajana, T. Erelt, H. Saari, U. Viks. Tallinn: Eesti Tea-
duste Akadeemia Eesti Keele Instituut, 1995; R. Kasik, Eesti keele sonatuletus.
Teine, tiiendatud ja parandatud tritkkk. Tartu Ulikooli kirjastus, 2004.
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sonadest nt munane 'munaga koos, dunane, sibulane, kreemine, mar-
melaadine.

Uhe viikese allrithma moodustavad ze-tuletiste hulgas sonad,
mis mirgivad mingit ainet kui olulist, tunnuslikku koostisosa ning
voivad secjuures rohutada selle rohket sisaldust, nt sonaraamatu-
sonadest libane (supp), piprane (kaste), soolane (sink), taine (praad).
Sisaldust mirkivaid sonu saab vajaduse korral enamasti kasutada ka
kokkupuute tihenduses, nt /ihane nuga, piprane taldrik. Uksikutel
sonaraamatutes esitatud ze-liitelistel toidusonadel on antud peale
kokkupuute ka sisalduse tihendus, sellised on nt rasvane, sinepine,
tangune, voine. Millist tihendust sona kannab, selgub enamasti
kontekstist: sokolaadine suu ja sokolaadine kreem, dédikane kauss ja
didikane marinaad.

Peale kahe nimetatud tihendusrithma moodustavad iihe viikese
rihmakese tuletised, mis mirgivad materjali, millest miski taieli-
kult koosneb, nt villane riie, piblakane kepp, nabksed kaaned. Sona-

raamatutest puuduvad niited toidu valdkonna kohta.

Kuidas ne-liitelisi toidusonu kasutatakse?

ne-liiteliste toidusonade rohkele levikule on tihelepanu juhtinud
ka keelenouandesse poordujad ning vorgufoorumites sonavotjad?,
keda selline kasutus on tugevalt hiirinud. Konteksti pohjal niib, et
pohiliselt tahistavad 7ze-omadussonad toidu olulist koostisosa, vahel
ka kaetust alussonas mirgitud ainega.

ne-omadussonast epiteet voib tavapirasest erinevat tihendust
evides omajagu segadust tekitada. Niiteks kui ostja eeldab toote-
nimetuse ,koorene viiner” puhul seda, et séna koorene tihendab
rohkesti koort sisaldav’ (nagu titleb seletav sonaraamat), voib ta aga
pettuda: toote pakendilt selgub, et viiner sisaldab rooska koort ja
seda on 7%. Kas see ikka on rohke sisaldus? Niib nii, et omadus-
sona funktsiooniks on siin vaid iihe koostisosa esiletostmine. Seda

 Vt nt heeps://toidutegu.wordpress.com/2013/05/10/imekook/;
http://www.nami-nami.ee/forums/view_topic/1729/page:37.
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saaks aga teha ka liitsona tdiendosaga: kooreviiner. Ja teine niide
sama omadussona kohta. Veebist hakkas silma iihe leheloo ,,Vaata
hoolega, mida ostukorvi paned® loik pealkirjaga ,,Koorene jogurt
pole mitte koorejogurt — Maag Piimatddstuse jogurtitopsil seisab
suurelt kirjas, et selles on koorene jogurt, kuid tegelikult pole see
koorejogurt. ,Pakendil kasutatav epiteet ,koorene” kirjeldab eel-
koige maitseomadusi,” titles Maag Piimat66stuse ASi turundusjuht
Ruta Kallaspoolik.*

Selliseid ze-omadussonu  kasutatakse enamasti tiiendina,
kusjuures tiiendit voib laiendada méni mairsona. Sel juhul on
tegu omadussonafraasiga, nt histi virtskdomnene supp, ker-
gelt aniisine korvitsasupp, viga laimine kook. Lauses voib selline
omadussona(fraas) esineda ka mujal kui nimiséna tiiendina, nt
peenleib oli viga kdomnene; maitse on tugevalt lillkapsane; kurk
maitseb soolane, kiiiislaugune ja tilline. Niisugust ne-sonade kasu-
tust voib moonda, ehkki viljenduda saab ka muud moodi, nt besee
oli liiga kohvine — besee sisaldas liiga palju kohvi.

Lohna ja maitse puhul tuleb esile veel iiks ze-tuletise tihendus:
sarnasusele osutamine, nt annab seletussonaraamat omadusséna
sidrunine puhul peale tihenduse ’sidruniga koos™ teiseks tihen-
duseks *virvi, [ohna v maitse poolest sidrunit meenutav’: sidrunise
aroomiga vein. Seda laadi omadussonu kasutatakse naiteks veinide
iscloomustamisel, aga ka mujal: Aroom dunane, mesine, aprikoo-
sine ning pisut laimine. Maitse keskmise taidlusega, dunamoosine
ning parajalt happeline. Maitse magusalt johvikane, pohlane, kuid
vesine. Tihtipeale on seesugusel maitset voi Iohna mirkiva omadus-
sona ja nimisona ithendil olemas liitnimisonast alternatiiv, nt kerge
kiitislaugune maitse — kerge kitiislaugumaitse®, meeldivalt #lline
maitse — meeldiv tillimaitse, piprase maitsega juust — pipramaitsega
juust.

5 Ohtuleht 17. X 2009. http://www.ohtuleht.ee/351044/vaata-hoolega-mida-
ostukorvi-paned.
6 OSides on tavaks olnud kirjutada lo6hnu kokku ja maitseid lahku: kohvilohn,

pipra maitse.
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Mida teha rabarbrise koogiga?

»Kuhu ka ei vaataks, taas ja taas torkab silma moni juustune (voi
hullemal juhul isegi parmesanine) kaste, kdogiviljane salat, sokolaa-
dine kook voi mustikane muffin. [---] Olgu, ma saan loogikast aru
kill, toiduretseptides peaks #ze-liide justkui ilmselt edasi andma
(mingi koostisosa) rohket sisaldust (nt Ziivane maa analoogial), aga
mind ikkagi hirmsasti huvitab, kas nt sokolaadine kook vaarikase
kreemiga kolab toesti millegi poolest paremini kui korrektses eesti
keeles vaarikakreemiga Sokolaadikook?*”

Nagu kommentaarist niha, hiirib keeletarvitajat eeskitt see-
sugune kasutus, kus ze-omadussona ja nimisona ithendit kasuta-
takse tavapirase liitsona asemel. Enamasti saabki sonatihendi asen-
dada liitsonaga, ent voimalusi on teisigi®. Alljargnevalt valik naiteid
asendustega (voimalikke variante voib olla veel).

Banaanine keeks > banaanikeeks, rabarbrine kook - rabarbri-
kook, pibkline musli > pahklimusli, #7llised krevetid - tilli-
krevetid, toorjuustused muffinid » toorjuustumuffinid, peedine
kilmsupp » peedikiilmsupp, hapukoorene kirsitaidis » hapukoore-
kirsitdidis, ksdislaugune peedisalat > kiitislaugu-peedisalat, spina-
tine tomatisupp - spinati-tomatisupp, sibulane puravikupirukas »
sibula-puravikupirukas, kaneeline kohv vahukoorega > kaneelikohv
vahukooregd’®, peterselline oliividlikaste kiitislauguga > oliiviclikaste
peterselli ja kitislauguga, kobupiimane martsipanikattega kook -
martsipanikattega kohupiimakook, fomatine punase lditse piiree-
supp - tomati ja punase lddtse plreesupp, kadakamarjane soola-
forell > kadakamarjadega soolatud forell, #isimianised ahjukartulid
kiitislauguga > tiitimiani ja kitiislauguga maitsestatud ahjukartulid.

7 https://toidutegu.wordpress.com/2013/05/10/imekook/.

¥ Olen asendusvoimaluste pakkumisel lihtunud konkreetsetest toiduretseptidest.
® Kaasaiitlevas ja seestiitlevas kdindes jirellaiendeid peaks lauses viltima, kuna
nad teevad lause kohmakaks. Osa neist saab ka eesasendisse tosta, osa vajab
timbersonastamist. Viljaspool lauset voib sellist vormistust méonda, sest nii
tuleb koige olulisem info kéige paremini esile. (Vt M. Erelt, Lause digekeelsus.
Juhatused ja harjutused. Kolmas, tiiendatud tritkk. Tallinn: Emakeele Selts,
2011, 1k 93.)

146



Moénikord voib ze-tuletis sobida sonastust varieerima, kui toidu
komponenti tahetakse rohutada, ent toidunimetuseks olev liitsona
on liiga pikk (et sellele veel iiks tdiend lisada), nt ahjukala estrago-
nise munavalgekasukaga. Ka voib 7e-omadussona sobida, kui toidu-
nimetuses on juba kaasaiitlevas kdandes vorme, nt kergelt #7lline
tomatisupp toorjuustu ja krevettidega, vrd (vihese) tsilliga maitses-
tatud tomatisupp toorjuustu ja krevettidega; tzisimianine kanarull
kirsside ja mandlitega, tirdiriisi ja valge veini kastmega. Siinkohal
tasub mainida sedagi, et toidunimetuses voiks piirduda tiksnes olu-
lisemate komponentidega ehk tiles ei peaks lugema koiki koostisosi,
nagu paistab olevat tehtud nimetuses ,,soe marineeritud ja praetud
16he salat avokaado, rukola, poolkuivatatud tomatite, korvitsaseem-
nete ja sinepise sidruni-meekastmega®

Kokkuvotieks

IImselt tuleb mé6nda koostisaine sisaldust (ja selle rohkust) marki-
vate ne-liiteliste toidusonade senisest suuremat levikut. Siiski tuleks
voimaluse korral proovida selliste tuletiste asemele leida teistsugust
sonastust.
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